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Kalbsadrio Senfsauce

Spätzli  
Saisongemüse

20.50

Spätzli-Gemüse-Pfanne 

      

18.50

Bündner 
Gerstensuppe

&
Salat

Cipollataspiessli an Jus

Safranrisotto 
und Gemüse

26.00
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Siedfleisch an 
Meerettichsauce

Peterlikartoffeln mit 
Bohnen

                                                                         
20.50

Zwiebelkuchen

   
Crème fraîche

                  
                               

18.50

Broccolicreme-
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&
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Cipollataspiessli an Jus

Safranrisotto 
und Gemüse

26.00
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Rotes Curry 
mit Rindfleisch

Jasminreis
                                
                                 

20.50

Sahi Paneer (Paneer in 
Tomatensauce)

Fladenbrot
              

                               
18.50

Kokos-Zitro-
nengrasssuppe

&
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Cipollataspiessli an Jus

Safranrisotto 
und Gemüse

26.00
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Fischragout an 
Weisswein-Rahmsauce

Salzkartoffeln mit 
grünen Spargeln

20.50

Oberwalliser 
Käseschnitte

18.50

Randensuppe
&

Salat

Cipollataspiessli an Jus

Safranrisotto 
und Gemüse

26.00

  Dessert

  
Hausgemachte Brownies mit Vanilleglace               7.00

 Wochenmenu

(im Menu inbegriffen)

Mittagsmenus von 11.30 - 14.00 Uhr

Wenn nichts anderes vermerkt ist, verwenden wir Fleisch  aus der Schweiz. Bei Allergien oder Unverträglichkeiten wenden Sie sich bitte an unser 

Servicepersonal. Alle Preise in CHF und inklusive 8.1% MwSt.

Traditionelle und moderne Schwyzer Gerichte.


